
 

Zur Einstimmung…. 

Campari Orange(4cl)        Euro 4,20 

Prosecco mit Holunder od. Erdbeere      Euro 3,80 

Lillet Beery (eine Beerige Variante des Spritzers, 4 cl)  Euro 5,00 

Hugo( mit Prosecco), Aperol Spritzer(4 cl mit Prosecco)  Euro 5,00 

 

 

Vorspeisen 

Frühlingssalat 

Speckknöderl im Kartoffelteig /gebacken /Erdbeeren/ Nüsse /Zitronendressing 

Euro 8,90 

 

 

Kleiner Gemischter Salatteller 
Euro 4,00 

 

 

Suppen…. 

Rindsuppe 
mit hausgemachten 

Fleischstrudel, Frittaten, Kaspressknödel oder Leberknödel 

Euro 3,50 

 

 

 

 



Was man in unserem Hause gerne 

isst…. 
„Burgunder Rinderbraten“ 

vom eigenen Rind/Serviettenknödel/Kroketten/Salatteller 

Euro 16,90 

 

„Wiener Backhendl“ 
Pommes/Preiselbeere/Salatteller 

Euro 14,00 

 

Gebackene Schweinsleber 
Reis/Kartoffeln/Preiselbeere/Salatteller 

Euro 12,00 

 

Wirt z´ Bierbaum Burger 
saftiges faschiertes vom Rind/Speck/Zwiebel/Pommes 

Euro 12,50 

 

Gebackenes Wirt z´ Bierbaum Schnitzel 
gefüllt mit Speck, Emmentaler und Zwiebel/Reis/Salatteller 

Euro 14,90 

 

Feuriges Schnitzel nach Art des Hauses 
Pommes/Gemüse/Salatteller 

Euro 14,50 

 

Dreierlei vom Grill 
Pommes/Gemüse/Salatteller 

Euro 15,50 

 

Wiener Schnitzel aus der Pfanne 

Kartoffeln/Preiselbeere/Salatteller 

Hausschwein     Euro 12,90 

Pute      Euro 13,90 

Cordon Bleu aus der Pfanne 

Kartoffeln/Preiselbeere/Salatteller 

Hausschwein     Euro 14,90 

Pute      Euro 15,90 

 

Hausgemachte Berner Würstel 
Pommes/Salatteller/Euro 9,50 



 

Fische… 

Gebratenes Saiblings Filet  
Mandelbutter/Kartoffeln/Gemüse/Glutenfrei 

Euro 16,00 

 

 Cordon Bleu von Lachs und Zander 
Spargel Risotto/Gemüse/Glutenfrei 

Euro 16,50 

 

Gemischter Salatteller  Euro 4,00 

Blattsalat Euro 4,00 

 

 

Knackige Salate….. 

Gegrillte Putenstreifen 
auf gemischtem Salatteller/Glutenfrei 

Euro 12,00 

 

Steirischer Backhendlsalat 
geröstete Kürbiskerne/gemischter Salat/ Kürbiskernöl 

Euro 12,90 

 

 

 Gemischter Salatteller 
gebackene Schnitzel/ Schwein/ Körndlkruste 

Euro 12,90 

 

 

Ofenkartoffel  
gegrillte Putenstreifen/Kräuterdip/Glutenfrei 

Euro 12,00  

 

Gerne servieren wir zu unseren Salaten ein 

Knoblauchbaguette   Kornspitz    Bierbaumer Weckerl 

 Euro 2,50 Euro 1,50 Euro 1,10 

 



 

Vegetarisch… 

Pinzgauer Käsespätzle 
Röstzwiebel/Salatteller 

Euro 10,50 

 

 

Gemüselaibchen 
Körndlkruste/Bärlauchsauce/Salatteller 

Euro 14,00 

 

 

Ofenkartoffel 
Grillgemüse/ Kräuterdip/gemischter Salat/Glutenfrei 

Euro 14,00 

 

 

 

 

Für unsere kleinen Gäste…. 

 Kasperlschnitzel    Fischstäbchen 
 Pommes Zitrone/ Lolly   Kartoffeln/ Zitrone/ Lolly 
  Euro 6,00      Euro 6,00 

 

 Max und Moritz Würstel  Chicken Nuggets 
 Pommes     Pommes/ Zitrone/ Lolly 

  Euro 5,50      Euro 6,00 

 

Knödel/Kartoffel/Saft 
Euro 4,00 

 

 

 



 

Kleinigkeiten für Zwischendurch… 

Schinken-Käse Toast 
Salatteller/Euro 7,00 

 

 

Hausgemachte Bratknödel ( 5 Stück) 
mit Sauerkraut und Rahmkren Euro 9,00 

 

 

Frankfurter oder Debreziner 
Senf/Kren/Gebäck Euro 3,80 

 

 

Hausgemachte Grammelknödel ( 5 Stück) 
Sauerkraut/ Rahmkren Euro 9,00 

 

 

Essigwurst 
Ei/Tomaten/ Zwiebel garniert /Euro 5,50 

 

 

Haussulze 
Essig/ Kernöl/ Zwiebel/ Tomaten/ Ei/ Euro 6,50 

 

 

Brettljause 
Ei/Tomaten/ Käse/Topfenaufstrich garniert/ Euro 7,50 

 

 

 

Bierbaumer Weckerl Schwarzbrot   Kornspitz 

 Euro 1,10 Euro 0,80 Euro 1,50 

 

 

 

 

 



 

Noch was süßes zum Schluss …… 

Kaiserschmarrn 
Hausgemachtem Zwetschkenröster 

Euro 8,50 

 

 

Palatschinken mit Marillenmarmelade 
gefüllt (2 Stück) 

Euro 5,00 

 

 

Topfenknöderl mit weichem Nougatkern 
Butterbrösel/Himbeersauce 

Euro 7,50 

 

 

Schokoladen Minze- Parfait 
Weiße und dunkle Schokolade/ Himbeeresauce 

Euro 7,50 

 

 

„Bierbaumer Schokoladespitz“ 
gefüllt mit einem Nougat- Eis Parfait/Früchten 

Euro 7,50 

 

 

Eispalatschinke 
Euro 7,50  

 

Bitte fragen sie auch nach unserer Eiskarte! 

 

Liebe Gäste! 

Es ist uns ein Anliegen sie zu ihrer Zufriedenheit zu bedienen und ihre Individuellen 

Wünsche zu erfüllen. 

Sollten sie Fragen bezüglich Allergene und ihre Inhaltsstoffe haben so fragen sie 

bitte die Chefin oder unsere Mitarbeiter! 

Gerne gehen wir auf ihre Bedürfnisse ein und bereiten das passende für sie zu. 

Familie Muhr mit Team 


